Menu entrée + plat OU plat + dessert 29 €
Menu entrée + plat + dessert 35 €

A choisir dans les plats marqués d une *

Ou faites votre choix a la carte

Joute natve carte est elalionée pax notve équipe de cuisine.
Les préparations sent faites a ba minute, avec des praduits frais et de saisan.
Cettaines peuvert donc demander un pew de temps.
La liste des allevgénes est & votve dispasition sur demarde

Sow cammences

Le fondant de brelis witi aw micl (U ef vomarin, louguef de salade ef clhavcutevie

U pattagenr.... au pas !/ 7€
La salade Qveyronnaise : Swwy ure Jascade, Mesclun de salades,

Jambion sec, saucisse a Cfudle, saucissan et miettes de Roquefort. /5€
Lleuf Pt : &t cveme d asperges vertes. /5€

Llentriée du jour : Consuller (avdaise.
(senvie uriquement le midi du bundi au vendyedi fiavs fours févies ). W€

La Fascade Pévigowndine - fuie gras de canarvd Francais, mi cui,

magret de canavd fumé « maison », sauce vierge. 7€
Le cackic au Roquefent ef noiz, jambion de pays,
vinaigrette & € tudile de naisettes. I3 E€*

La salade Font Neuf : Bewguet de salade, poulet cvispy, copeana de Redez,
wwf dur et tamates. /3 €%

PRIXTTC ET SERVICE COMPRIS



Jowy cantinuey

La paélée de 1is d'agneaw Frangais er pevsillade

et légumes de saisan. 25 €
Llassiette végétarienne, selon inspivation du clief. 7€
Natre suggestion. Jarnif selon propesition

pammes de tevre grenaille, jamtbion de Jays et louguet de satlade. 27 €
Plat du jouwr Consulley (avdoise.

(sensi uriquement le midi du lundi aw vendvedi fiars fours févies ). 13€
Le veau d'Uueyran Marenge, cuit 71 ef petits legumes. 26 €
La piece du boucher de vace Qubrac, petits legumes ef aligot

OU pemmes de tevve grenaille, sauce Roguefor. 25€
Le demi filet de canarnd Frangais savce aw poivve ef pammes Unna. 20€

La lotte cuite basse tempénature, piperade de poivvens, sauce aw cfiovizo. 24€%*

La seuwris d'agnean Frangaise confite au fines fierles et tian de légumes. 24€*

Nas plats sont teus accempagnés d une gavnituve de saison.
Supplement tWigat - # €

PRIXTTC ET SERVICE COMPRIS



Jouy finiy -

Le baba auw Rbhum of cliantilly « maison ».
Le café gowunand : Declinaison de dessets et son cafe.

et Ragquefait de treis caves.

Le dessent du jour : Consuller Uavdeise.

Les puofitencles : Glace vanile et clioncolat cliaud.
La tante tatin a ba pemme Cuenelle de cvéme fraictie.

La flaune nevisitée : Cliarntilly i la vanille
et cavamel beuve sale.

La Favlova déstucturée avx fruiits de saison.

Entiée, plat et dessent Corvsuller (avdeise.

Jouy vas enfants :

(mains de 12 ans )
Saucisse, pammes de tevve grenaitle OU tliget
Cu

Nuggets de poulet maisen pammes de tevve grenaitle OU tligat

PRIXTTC ET SERVICE COMPRIS

SE€

950 €

e

6€

e

SE€

S€*

SE€*

78,50 €

700 €



Nas principaux founissewss

Liste non exhaustive

Chancuterie : Lo charcuterie du Viala (Viala du Tawn 12)
Paissens : Mexicq (Buam 11)

Les viandes et volailles : Ruthcnes Viandes (Rodez 12),

Beauvallet (Sainte Genevieve| Uugence 12), Languedoc Lozere Viande (Untrenas 48 )
Maisen Conguet (Laguicte 12) Lo Friioul (Lawas 12)

Miel : L'axc en miel (Saint Affrique 12)

Glaces : Les glaces de Lyon (Salaise sur Sanne 38)

Lentilles : Cacc de Maontaigut (Bueguics 12)

Framages : Vernienes, Vieux Bevger, Maisan Carles, GQabinel Coulez, Framages et
tewwoins (Raquefort Saciété) (Roquefert | Seulzen 12)

Fuile de noisettes : Lo Maoulin de Méjane (Espeyrac12)

Nous acceptons :
les espéces, Chéques vacances, tickets restaurant,
Chéques, carte de crédit et Amex

n lepontneuf_saintaffrique

|@' Hotel - Restaurant Le Pont Neuf

www.hotelrestaurant-lepontneuf. fr

Email : reservation@hotelpontneuf.fr

For aun English-speakting friends, click an the CR cade
te alitain the menu in English.

PRIXTTC ET SERVICE COMPRIS


http://www.hotelrestaurant-lepontneuf.fr/

