Joute natve carte est elaliovee par notve équipe de cuisine.
Les prépavations sont faites a ba minute, avec des produits frais et de saison.
Cevtaines peuvernt denc demander un pew de temps.
La liste des allevgénes est & votve dispasition sur demarde

S commercer. .

«  Le fondant de brebis viti aw miel (U ef vomavin, lowguet de salade ef charcutevie

U partagex.... aw pas /! 17 €
«  La planche tevwin : Salade, charcuterie fromages aw lait cue d Uveyron.

U partagenr.... au pas !/ 7€
«  Le foie gras de canand mi cuit : Tuin d épices et confitive « maisan » 8 €
o Llentrée du jour : Consuller (avdaise.

(servie uniquement le midi du bundi au vendyed fiavs jawrs fevies ). e
«  Le cackie au Requefort ef noiz, jamlbion de pays,

vinaigrette &  fudle de noisettes. 7€

o Lasalade Fent Neuf : Towguet de salade, poulet ciispy, copeanx de Redez,
wuf duy et tamnates. 72€

Les salades -

«  Lasalade Uveyronnaise : Swwy une Tascade, bowguet de salade,

Jambian sec, saucisse a U fudle, saucisson et cvéme de Roguefort. 76 €
o La Fascade Pénigourdine - foic gras de canavd Francais, mi cui,
magret de canavd fumé « maison », sauce vierge. €

o Lasalade Fent Neuf : Towguet de salade, poulet pare, copeaua de Radez,
wuf dur et tomates. I5€
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Jowy continuey

La paélée de nis d'agneaw Frangais erz pevsillade

et légumes de saison. 25€
Ll'assiette végétarienne, selon (inspivation du cfief. 7€
Natre suggestion. Javif selen propesition

pernunes de tevie grenaille, chavcutevie et liouquet de salade.

OU garniture végeétarienne. 22€
Plat du jouwr Consulley (avdoise.

(seni uriquement le midi du bundi au vendyedi fiavs jours févies ). 13€
La cite de veau « Francaise », aw thym et a lail, aligef ef salade. 29€
La piece du boucher de wace Qubnac, petits legumes ef aligot

OU pemmes de tevve grenaille, sauce Roguefor. 25€
Le demi filet de canand Frangais sawce a la péctie ef legumes de saison. 79€

Le filet de tuiite (.7 de UQubrac, étuvée de.ferouil fondart,
lewrve noisette aux amandes. 23€

La seuwris d'agneaw Frangaise confite aw fines fieles et légumes de saison. 25€

Nas plats sont teus accempagnés d une gavnituve de saison.
Supplement tWigat - # €
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Jouy finiy -

Le baba auw Rbhum of cliantilly « maison ».
Le café gowunand : Declinaison de dessets et son cafe.

et Ragquefait de treis caves.

Le dessent du jour : Consuller Uavdeise.

Les puofitencles : Glace vanile et clioncolat cliaud.
Le sallé aux abiricots ndtis, miel (L7 et womarin.

La flaune nevisitée : Cliantilly o la vanille
et cavamel beuve sale.

La Favlova déstucturée avx fruiits de saison.

Entiée, plat et dessent Corvsuller le meru

Jouy vas enfants :

(mains de 12 ans )
Silet de twiite AP de U'Aubrac et Légumes du mament
Cu

Nuggets de poulet maisen pammes de tevve grenaitle OU tligat
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S€

e

72€

6€

e

S€

SE€

8 €

15,50 €

7,00 €



Nas principaux founissewss

Liste non exhaustive

Chancuterie : Lo chancutenie du Viala (Viala du Gaw 12)

Faissons : Mexicq (Bram 11), Lo tuiite des Monts d'Qubrac (Qugences en Qubuac 12)
Viandes et volailles : Ruthines Viandes (Rodez 12), Lo Frilioul (Loawas 12)
Languedeoc Lozere Viande (Antrenas 48 ) Maisen Conquet (Laguicle 12)

Miel : L'axc en miel (Saint Affrique 12)

Glaces : Les glaces de Lyon (Salaise sur Sanne 38 )

Lentilles : Caec de Maentaigut (Broguies 12)

Framages : Vewnienes, Vieuax Berger, Maisan Carles, Gabinel Coulez, Framages et
tewwins (Roquefont Société) (Roquefort | Seubzon 12)

Fuile de noisettes : Lo Moulin de Méjane (Espeyrac]?)

Fuuits et bégumes : Maisen Favier (Canet 34) Uu petit manché (Saint Uffrique 12)

Nous acceptons :
les espéces, Chéques vacances, tickets restaurant,
Chéques, carte de crédit et Amex

n lepontneuf_saintaffrique

|@' Hotel - Restaurant Le Pont Neuf

www.hotelrestaurant-lepontneuf. fr

Email : reservation@hotelpontneuf.fr

For aun English-speakting friends, click an the CR cade
te alitain the menu in English.
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http://www.hotelrestaurant-lepontneuf.fr/

