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Jci, an prend le temps de lien fave !

Notre équipe cuisine chaque jour des produits frais, locaux et de saison.
Comme tout est fait maison,
quelques minutes de préparation supplémentaires peuvent étre nécessaires.
Travailler uniquement des produits frais
signifie aussi que nous sommes dépendants des arrivages et des récoltes :
certains plats peuvent donc parfois €tre en rupture de stock.
Bon appétit !

Nous tenons la liste des allergenes a votre disposition

Jvwr cammerncer .

Le velouté de patimaven de la fexme du Chayran, émulsion au bard

et framage de lbrebis pané 7€
La creme builée au Roquefort « Le Vieuax Berger » /13 €
Le val au vent de 1is d'agneau Frangais, cepes et bolets /5€

La tevine de foie gras de canard du Sud Ouest, pain d'épices « maisen »
et chutney d'cignens wouges de la fexme du Chayran /8 €

La planctie tevroiy « Charcutevie du Viala » et
fremages d Uveyron au lait cvw U padtagex.... ou pas /! 77 €

Le fondant de breblis 1iti aw miel UR et vamavin, bivuquet de salade
et chaveutevie U partagex.... ou pas !/ 77 €
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Jowx conlirer .

La poelée de is d'agneau Frangais en pevsillade

et légumes de saison. 25€
La joue de porc Francaise confite & ba graisse de canand

et légumes eubiliés 20€

Le filet de tuiite BICO des Monts d'Uubrac,
sisatte d’épeautre au fromage de Rodez

et sauce a U'avmesicaine 24€
Natre suggestion. Jarif selon prepesition
Le fondant de bnebis viti aw miel BICO de UUnc en Miel ef varnarin.

pommes de teve grenaille du « Gaec de ba Fede Vagationde »,
w charcutevie du Viala » et bougquet de salade.

OU garniture végetarienre. 22€
La piece du boucher de nace Qubrac, petits légumes et aliget

OU gratin dauphiinais gratiné sauce Roquefar. 26 €
L'assiette végétarienne, selen Uinspiration du Chef 15€

Nes plats sont tows accompagnés d une gavniture de saison.
Supplement tliget - 4 €
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Jouy finiy -

La taxte tatin & ba pamme, et cweme fraiche S€
Le café gowvmand : Déclinaisan de dessevts et san cafe. 10€

Framages affinés : Selection de framages Uveyronnais au bait cuue

et Roquefort de tvois caves. 12€
Les profitenales : Glace vanille et cacelat chaud. 10€
Le mille feuilles & ba paire et feve de Fenka $€
Les figues nities au vin wouge et glace vanille 7€

Entiée et plat OU plat et dessent 7€
Entiée, plat et dessent 79,50 €
Cansultey le menu

PRIXTTC ET SERVICE COMPRIS



Jowy vos enfants e

(mmains de 12 ans )
Jilet de tuiite B de Uubrac et légumes du mement
Cu

Nuggets de poulet maison pammes de tevve grenaitle OU Uligat

Nas principaux founnissewss

Liste non exhauwstive

Charcuterie : La charcuterie du Viala (Viala du Faxn )

Feissans : Meticqg (Bram 11), La tuite des Maents d'Qubirac ((Argences en Aubirac )
Viandes et volailles : Ruthines Viandes (Redez ), Lo Frilioul (Lawwas 12)
Languedac Lozene Viande (Antrenas 48 ) Maisen Conguet (Laguicte)

Miel : L'axc en miel (Saint Affrique )

Glaces : Les glaces de Lyen (Salaise sur Sanne 38 )

Lentilles : Gaec de Maontaigut (Broquies )

Framages : Vernienes, Vieux Benger, Maisan Carles, Gabinel Coulez, Framages et
tewwins (Roquefort Société) (Requefort | Seubzen)

Fuile de naisettes : Lo Moulin de Méjane (Espeyrac )

Fuuits et égumes : (L petit manché (Saint (Uffrique ) La fewme du Chayran (Millaw )
Pa fede vagalionde (Vowsals et Lapegre)

Nous acceptons :
les espéces, Chéques vacances, tickets restaurant,
Chéques, carte de crédit et Amex

n lepontneuf_saintaffrique

|@' Hotel - Restaurant Le Pont Neuf

www.hotelrestaurant-lepontneuf. fr

Fmail : reservation@hotelpontneuf.fr
Tel : 05 65 99 02 33

For aun English-speaking friends, click an the CR cade
te alitain the menu in English.
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