Lo Pont euf

HOTEL-RESTAURANT %%

Jci, an prerd le termps de lien facve !

Notre équipe cuisine chaque jour des produits frais, locaux et de saison.
Comme tout est fait maison,
quelques minutes de préparation supplémentaires peuvent étre nécessaires.
Travailler uniquement des produits frais
signifie aussi que nous sommes dépendants des arrivages et des récoltes :
certains plats peuvent donc parfois €tre en rupture de stock.
Bon appétit !

Nous tenons la liste des allergenes a votre disposition

Ty commerces.

Le velouté de patimarvion de la fenme du Chayran, émulsion au larxd

et framage de brelis pané 7€
La creme brilée au Roquefont « Le Vieux Berger » 73 €
Le val au vent de 1is d'agneau Frangais, cepes et bolets /5€

La teviine de foie gras de canand du Sud Ouest, pain d'épices « maisen »
et chutney d'cignens wouges de la fevme du Chayran 78 €

La plarctie tevvoty « Cliavcutevie du Uiala » of
pPramages d Uveyvan au ladt cvu U padtages.... ou pas /! 7€

Le fondant de buelis 1iti aw miel (L7 ef vamavin, louguet de salade
et chavcateve U pavtagen.... aw pas '/ 7€
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Jawy conliruey .

La paélée de nis d'agneau Frangais er persilade

el legumes de saisorn. 28€
La joue de porc Francaise confite & la graisse de canand

et Légumes oubiliés 20€

Le filet de tuiite BICO des Monts d'Uubrac,
sisatte d’épeautre au fromage de Rodez

et sauce a U'avmoricaine 2/ €
Netre suggestion. Favif, selon prepesition
Le fondant de buelis viti awe mied BIO de €Unc en Miel ef rermavin.

pammes de tevve grenaille du « Gaec de la Fede Vagaliende »,
w chavcutevie du Viala » ef bouguet de salade.

OU gavrdtuve végetavienne. 22€

La piece du boucher de nace Qubrac, petits legumes et aligat

OU gratin dawpliinais gratine sawce Ragquefot. 26€
L'assiette végétarienne, selen Uinspiration du Chef 15€

Nas plats sont tows accompagrés d ure gasndtuve de saisorn.
Supplement igat - # €
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Jowy fiy -

La taxte tatin & ba pamme, et creme fraiche

Le café geuwvmand : Declinaisan de dessevts et san cafe.

SE€

10 €

Frnamages affinés - Selection de fromages Uveyronnais aw badt cue

et Ragquefavt de treis caves.
Les puofitenales : Glace vardle et chocelat chaud.
La poire pochiée au vin wouge et aux quatre épices

La demi sphere au chocelat,
mousse a U'erange amere et aguumes confits

Le menu deu fowr -

Entiée et plat OU plat et dessent
Entiée, plat et dessent
Cansultey le mernu
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7950 €



Jowy vas erfants e

(rmains de 72 arns )
Silet de tuiite B de U Uubrac et légumes du mement
Cu

Nuggets de powlet maisorn pammes de tevve grenaille OU Uliget

Nas puncipawr fouwvwissenss

Liste non exhaustive

Charcuterie : Lo charcuterie du Viala (Viala du Tawm )

Paissons : Mexicq (Bram 11), La tuiite des Monts d'Qubrac ((Augences en Qubrac )
Viandes et volailles : Ruthines Viandes (Rodez ), Lo Fuilioul (Lawias 12)
Languedac Lozene Viande (Antrenas 48 ) Maisan Conquet (Laguicle)

La fede vagabonde (Vesols et Lapeyre) La fevme Saint Louis (Belmant | Rance)
Miel : L'axc en miel (Saint Affrique )

Glaces : Les glaces de Lyon (Salaise sur Sanne 38 )

Lentilles : Gaec de Maontaigut (Brequies )

Framages : Vernienes, Vieux Benger, Maisan Carles, GQabinel Coulez, Framages et
tewwins (Roquefort Seciéts) (Requefort | Seulzen)

Fuile de naisettes : Lo Maoulin de Méjane (Espeyrac )

Fuuits et légumes : (L petit manche (Saint Uffrigue ) La fenme du Chayran (Millaw )
Pa fede vagalionde (Vewsols ot Lapeyie)

Nous acceptons :
les espéces, Chéques vacances, tickets restaurant,
Chéques, carte de crédit et Amex

n lepontneuf_saintaffrique

l@l Hotel - Restaurant Le Pont Neuf

www.hotelrestaurant-lepontneuf.{r

Fmail : rveservation@hotelpontneuf.fr
Tel : 05 65 99 02 33

For awr English-speatiing friends, click an the CR cade
le alitain the mernu in English.
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